FIRENZE

AMBROGIO E GIOVANNI FOLONARI TENUTE, TENUTA DI NOZZOLE
VIA DI NOZZOLE 12, LOC. PASSO DEI PECORAI (GREVE IN CHIANTI), 50022
+39 3428724254 / tastings@tenutefolonari.com
TORNA “VIGNETI APERTI” ALLA TENUTA DI NOZZOLE
La Tenuta di Nozzole partecipa a “Vigneti Aperti”, un’iniziativa in collaborazione con Movimento Turismo del Vino.

Evento: TREKKING IN VIGNA
Date: da Marzo 2025 a Ottobre 2025
PERCORSO DI TREKKING NELLA NOSTRA PROPRIETA’ CON DEGUSTAZIONE FINALE PRESSO IL PUNTO VBENFITA DELLA TENUTA DI NOZZOLE, IL PERCORSO E’ LUNGO CIRCA 4 KM CON CARTELLONISTICA, SI PASSEGGERA’ TRA I BOSCHI ED I VIGNETI DELLA TENUTA DI PROPRIETA’ DELLA FAMIGLIA.

Prenotazione obbligatoria:  È possibile prenotare il tutto sul nostro sito al link: Prenota
Costo a persona: a seconda del percorso di degustazione scelto sul nostro sito

________________________________________________________________________________

GROSSETO

AZIENDA AGRICOLA PUROVINO
PODERE CORSO 27, MONTIANO, MAGLIANO IN TOSCANA (GR)
+39 3534099166 / INFO@PUROVINO.IT
www.agricolapurovino.it

Evento: VIGNETI APERTI IN PRIMAVERA: “La vigna allo scoccar della primavera … i segreti per un Vino al Top”
Date: SABATO 1 MARZO, SABATO 8 MARZO, SABATO 29 MARZO

Camminata tra le vigne, spiegazione di agronomia base in vigna
‘La vigna allo scoccar della primavera … i segreti per un Vino al Top’ 
tenuta dal nostro agronomo Dott. Daniele di Mambro
A seguire visita in cantina e degustazione dei nostri vini senza solfiti aggiunti abbinati a prodotti del nostro territorio a km 0
INIZIO EVENTO ORE 11:00

Costo a persona: €30,00 A PERSONA  – € 18,00 RAGAZZI SOTTO I 18 ANNI (SENZA ALCOL)
Prenotazione obbligatoria: Carlo: +39 3534099166 / info@purovino.it

________________________________________________________________________________

FATTORIA LA MALIOSA
LOC. PODERE MONTE CAVALLO SNC – SATURNIA (GR)
3271860416 – INFO@FATTORIALAMALIOSA.IT
 
Evento:
· WINE TREKKING IN MAREMMA: da Aprile ad Ottobre l’evento si svolgerà due volte al mese in date tbd;
· TOUR IN E-BIKE: tutti i giorni da Marzo ad Ottobre previa prenotazione sul nostro sito;
· SULLE ORME DEGLI ETRUSCHI: PICNIC MAREMMANO ALLA RICERCA DELLE DIVINITA’: tutti i giorni da Marzo ad Ottobre previa prenotazione sul nostro sito;


WINE TREKKING IN MAREMMA: trekking di circa 3h in compagnia di una guida con degustazione di 4 vini naturali nei vigneti in cui nascono le uve con le quali vengono prodotti i vini. Durante il trekking raggiungeremo punti panoramici dai quali vedremo anche il mare ed esploreremo i nostri vigneti coltivati secondo i dettami del Metodo Corino. Compreso nell’experience anche il light lunch picnic con prodotti tipici della zona.

TOUR IN E-BIKE: tour di mezza giornata con guida con partenza presso la Fattoria e una pedalata di 2h circa, scegliendo tra alcuni percorsi in base alla difficoltà e alla lunghezza. Al rientro in Fattoria, avrà luogo il Light Lunch con degustazione di vini naturali, prodotti tipici del territorio e la bruschetta con l’olio EVO biologico. La durata del Light Lunch è di 1h circa.

SULLE ORME DEGLI ETRUSCHI: PICNIC MAREMMANO ALLA RICERCA DELLE DIVINITA’: la nostra experience Lunch Picnic diventa una divertente ricerca delle divinità etrusche. Gli ospiti riceveranno una mappa dei dintorni della cantina con segnalate 4 frecce, create e installate dall’artista Felice Levini con Hypermaremma, dedicate ognuna ad una divinità etrusca (TURAN, FUFLUNS, UNI, THALNA). Per completare l’expererience dovranno scattarsi una foto sotto tutte le 4 frecce e riceveranno in omaggio un portachiavi. Per il picnic, ogni due persone, gli ospiti riceveranno una bottiglia del nostro vino rosso naturale, una selezione di salumi e formaggi locali, pane toscano a fette, pizza croccante, il nostro olio EVO biologico, biscotti artigianali e acqua.

Prenotazione obbligatoria: info@fattorialamaliosa.it – 3271860416

Costo a persona:
SULLE ORME DEGLI ETRUSCHI: PICNIC MAREMMANO ALLA RICERCA DELLE DIVINITA’: €40 a persona (bambini gratis fino a 8 anni; bambini da 8 anni €15)
TOUR IN E-BIKE: €99 a persona
WINE TREKKING: €110 a persona

________________________________________________________________________________

SIENA

CASATO PRIME DONNE
LOCALITA’ CASATO 17 53024 MONTALCINO
casato@cinellicolombini.it +39 3455495154

Date: 22 Marzo e 29 Marzo ore 16:00
Evento: BRUNELLO E OLIO EVO DI FATTORIA

Esperienza coinvolgente e dedicata a chi ama le eccellenze della terra Toscana: i grandi vini rossi da invecchiamento e l’olio extravergine ottenuto da olive raccolte a mano

Comprende la visita guidata della cantina di produzione e di maturazione in botte con un assaggio da botte accompagnato da pane toscano (sciapo), sale e olio. Il percorso è particolarmente coinvolgente grazie ai pannelli che intercalano le botti e illustrano la storia di Montalcino. Nella sala da degustazione i visitatori troveranno l’assaggio di tre oli extravergine prodotti alla fattoria del Colle (varietà Moraiolo, Correggiolo e misto) insieme a Chianti Superiore, Brunello e il Brunello Riserva accompagnati da tocchetti di pane e salsiccia secca. L’esperienza insegna l’evoluzione del Brunello dalla botte alla riserva e a distinguere il gusto e l’uso delle diverse tipologie d’olio evo.

A seguire, senza guida, la possibilità di fare il trekking nei vigneti del Brunello dove ci sono istallazioni artistiche e le dediche delle vincitrici del premio Casato Prime Donne

Prenotazione obbligatoria: casato@cinellicolombini.it / +39 3455495154 / 0577 849421
Costo a persona: 39,50€

________________________________________________________________________________

TOLAINI
SP 9 DI PIEVASCIATA, 28, 53019 LOC. VALLENUOVA, CASTELNUOVO BERARDENGA SIENA
+39 333 6245100 (PREFERIBILMENTE VIA WHATSAPP) – HOSPITALITY@TOLAINI.IT – WALTER@TOLAINI.IT
TORNA “VIGNETI APERTI” DA TOLAINI
Tolaini partecipa a “Vigneti Aperti”, un’iniziativa in collaborazione con Movimento Turismo del Vino.

Evento: PIC-NIC AL PASSO
Date: dal 1° Aprile al 31 Ottobre tutti i giorni, escluso il 20 Aprile (Pasqua)

Breve visita della cantina per scoprire la nostra storia ed i nostri metodi produttivi. Degustazione guidata dei nostri 6 vini rossi:
– Vallenuova DOCG Chianti Classico
– Montebello 7 DOCG Chianti Classico Gran Selezione
– Al Passo IGT Toscana Rosso
– Valdisanti IGT Toscana Rosso
– LEGIT IGT Toscana Rosso
– Picconero IGT Toscana Rosso
I vini sono serviti con pane fresco e olio extravergine di oliva Biologico di nostra produzione.
Una volta consegnati i cestini da pic-nic (inclusa una bottiglia di AL PASSO IGT per ogni 2 ospiti, salumi, formaggi, focaccia, cous-cous con verdure di stagione ed un dessert al cioccolato) sarete accompagnati verso lo storico boschetto Al Passo, dove pranzerete di fronte a uno dei più suggestivi panorami con vista sulla città di Siena.

Durata: 3 ore circa
Costo a persona: 80€ a persona (adulti) – 25€ per bambini e ragazzi (fino a 16 anni)
Prenotazione obbligatoria (richiesta almeno 48 ore prima).

Info e prenotazioni: 
Email: hospitality@tolaini.it
Tel: 0577356972
Whatsapp: +39 333 645100

